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Jaroslav Kostera,

1

J. K. FOOD, zvyguje

efektivitu vyroby diky automatizaci
a systému COMES®

Rodinna firma Jaroslav Kostera, J. K. FOOD, s. r. 0., patfi mezi predni
ceské vyrobce kvalitnich dehydratovanych potravin a koreni. Klicové
pozice ve vedeni firmy zastavaji Jaroslav Kostera i jeho syn Jakub,
kterym se Uspésné dafi reagovat na rostouci pozadavky trhu i predavat
zkuSenosti z generace na generaci. Jak k jejich uspéchu prispéla i spolec-
nost Compas automatizace, se dozvite v nasledujicim rozhovoru.

Jaroslav Kostera, zakladatel spolecnosti
J.K.FOOD, vzdy sméroval k inovacim a
modernizaci. Aby mohl své vize uskutecnit,
potieboval k tomu spolehlivé partnery.
Jednim z nich se stala spolecnost Compas
automatizace, spol. s .0., jejiz moduly
Vyrobniho informacniho systému COMES®
zajistuji efektivni Fizeni a automatizaci
vyrobnich procestl.

Pane Kostero, miiZete ¢tenaitim piedsta-
vit vasi spolecnost?

Jaroslav Kostera: Nase rodinna firma
vznikla vroce 1996 a dnes zaméstnava té-
mér 100 lidi. Sidli v obci Vétrkovice na his-
torické hranici Moravy a Slezska v okrese
Opava. Navzdory svému riistu si stale za-
chovavé rodinny charakter a individualni
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pristup, ktery se odrazi v mimoradné
flexibilité, rychlosti dodavek a originalité
produkti. Za témér tii dekady své existence
sivybudovala pevné misto nejen na ¢eském
trhu, ale i v zahranici. VSechny produkty
vyrabime podle vlastnich receptur nebo po-
dle prani zakaznikd. Kvalitu zajistuje pecli-
VY vybér surovin, jejich Setrné zpracovani
akontrola v kazdé fazi vyroby. Vyznamnou
roli v oblasti rozvoje vyroby hraje spolu-
prace s Compas automatizace a nasazeni
Vyrobniho informacniho systému COMES®,
které posunuly firmu technologicky na
vyssiaroven.

Spolecnost J. K. FOOD je znima takeé tim,
7e si zachovava charakter rodinné firmy.
V dnesni dobé, kdy se mnohé podniky

stavaji soucasti velkych korporaci, je vas
pribéh inspiraci zejména diky predavani
zkus$enostiz generace na generaci. Jak
vnimate vihody a pripadné i tiskali toho, ze
podnik vedete spolecné se svym synem?
Jaroslav Kostera: Rodinny charakter fir-
my pro nas predstavuje hodnotu, kterou
chceme déle rozvijet. Se synem Jakubem
spolecné sdilime nejen pracovni cile, ale
ihodnoty, na nichz firma stoji, jako jsou
férovost, poctivost a maximalni kvalita
vyrobki. Preddvani zkusenosti vnimam
pozitivné, protoze mladsi generace prinasi
nové pohledy, moderni technologie a odva-
hu zkousSet inovativni feseni. Starsi gene-
race zase poskytuje stabilitu, zkusenosti
acit pro dlouhodobé vztahy se zakazniky
1dodavateli. Kdyz se tyto dvé roviny spoji,
vznika velmi silny zéklad pro budoucnost
firmy. Samoziejmé, Ze nékdy mame odlisné
nazory, ale pravé v tom je nase sila. Disku-
tujeme, hledime kompromisy a ve vysledku
nds to posouvé dal. Myslim, Ze pravé tato
kombinace tradice a inovace je diivodem,
proc sinasi zakaznici vybiraji nds.
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Jakube, vy jste zastupcem mladsi gene-
race, ve firme jste prevzal odpovédnost
za vyrobu. Jak vnimate spolupraci

s otcem a zapojeni do rodinného pod-
nikani?

Jakub Kostera: Pro mé je obrovskou
vyhodou, Ze se mohu u¢it od nékoho, kdo
firmu vybudoval od zakladti a znd kazdy
detail. Zaroven mam prostor prinaset

nové napady a hledat zpGisoby, jak vyrobu
posunout dal, at uz zavidénim modernich
technologii, nebo optimalizaci procest. To,
7e si s otcem rozumime nejen lidsky, ale
iprofesné, povazuji za jeden z klicovych
faktord Gspéchu. Spolecny smér v Zivoté

i praci nim umoznuje resit véci rychle

a efektivné. On ma v sobé zkusenosti

icit pro obchod a vztahy, j se zase vice
soustredim na technickou stranku vyroby
ainovace. Dohromady to tvori funkéni ce-
lek, a to nejen nas dvou, ale vSech ostatnich
koleg(i ve vedeni firmy i ve vyrobé. Vsichni
tvorime jeden celek a pracujeme jako tym,
kazdy je dilezitou soucasti nasi firmy a jim
také patii podékovani za to, Ze J. K. FOOD je
aspésny vyrobni podnik.

Pane Kostero, spoluprace s firmou Com-
pas automatizace zacala vroce 2017 a od

té doby se uskutec¢nila fada modernizaci
ve virobé. Jaky byl tehdy hlavni dtvod,
pro vybér partnera Compas automatizace,
acopovazujete za podstatné, Ze spoluprace
trva dodnes?

Jaroslav Kostera: Pokud chcete byt ispésni
na trhu, je nezbytné se rychle prizptsobo-
vat jeho pozadavk(im. Znamena to reagovat
pruzné na aktulni potteby trhu, dodat
pozadovany sortiment produkti a zaroven
nabidnout nové vyrobky. Proto jsme hledali
partnery, ktefi ndm pomohou technologic-
ky i vyvojové posunout vyrobu a prizpl-
sobit ji rostoucim néroktm trhu. Compas
od zacatku spoluprace nevystupoval pouze
jako dodavatel, ale jako partner, ktery nam
naslouchal a doké4zal dodat feSeni na miru.

Co byste vyzdvihl jako nejvétsi pfinos
spoluprace s firmou Compas?

Jaroslav Kostera: Spolupréce s firmou
Compas ndm zajistila modernizaci vyroby,
kterd nam umoznila nejen flexibilné re-
agovat na pozadavky trhu, ale také splnit
prisné normy potravindrské vyroby. Velmi

ARCHITEKTURA VYROBNI{HO INFORMACNIHO SYSTEMU COMES

Koncepty COMES (konfigurovatelné aplikace)

APS HRM MOM OEE QMs LAB WMs CMMS
Moduly COMES
[ Logon ] [ Historian ] [ Modeller ] [ Batch ] [ ccCl ]
MS IT baze
[ Microsoft Windows (server) SQL, webové sluzby 1

Comes vyuziva nejnovéjsi IT technologie Microsoft s touto architekturou.

dilezitd je pro nas spolehlivost technologii
arychla reakce na servisni pozadavky. Dal-
$inezbytnou soucasti dodavek je dodrzo-
vani prisnych pozadavki na ¢isté prostory
abezpecné pracovni prostredi, které jsou
klicové pro kvalitu nasich vyrobki i zdravi
zameéstnancd.

Jakube, navazu na slova vaseho otce
ohledné spolupréce s firmou Compas
konkrétni pr01ekty, které jste ve vyrobé
realizovali, co presné vyresily, jaky mély
dopad na provoz a jak by mohly inspiro-
vat dal$i potravinarskeé vyrobce?

Jakub Kostera: Pri uvadéni nové haly do
provozu ndm Compas zajistil kompletni do-
davku automatizace, zpracovani projektu
elektro, vyvoje SW pro Fizeni technologie
azpracovani SW v prostiedi vyrobné
informacniho systému COMES, dile HW
dodavky rozvadéci, ridiciho systému,
termindld, ctecek apod. a také elektromon-
tazni prace a kompletni zprovoznéni HW

a SW ¢asti. Moduly informacniho systému
COMES dnes tvori zdklad rizeni a kontroly

www.SystemOnLine.cz

vyroby. Klicové je pro nds reseni COMES
Batch, ktery zajistuje flexibilni fizeni
automatizovanych davkovych procesti na
nové lince, ale také uZivatelskou spravu
predpisi. COMES Historian zase umoznuje
sbér a archivaci technologickych dat, jejich
zobrazeni v prehlednych trendech a prova-
déni analyz pro optimalizaci procest. Dile
vyuzivame COMES Logon pro centralni
spravu uzivatel a jejich prava COMES
Modeller pro konfiguraci vyrobniho
prostredi, prehledovou vizualizaci vyroby,
analyzy, bilance a vyrobni dokumentaci.
Diky témto nastrojim méame pod kont-
rolou cely vyrobni proces od divkovani
pres dohled nad kvalitou, az po propojeni

s nadrazenymi systémy, jako je ERP nebo
laboratorni informacni systém.

Vroce 2023 jsme ve spolupréci s firmou
Compas uvadeéli do provozu dalsi novou lin-
ku a zdroven implementovali COMES pro
pracovisté rucni vyroby. Cilem implemen-
tace bylo zjednodusit praci operatortm,
soucasné zvysit kvalitu a operativu vyroby.
Soucasti dodavky bylo propojeni naseho
ERP systému s COMES. Dilezitym bodem
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Vyprazdnovaci stanice BIG -BAGU

bylo také provéfeni a vylepseni logiky pro
povinné prestavky na suché ¢isténi mezi
vyrobami, coZ je zasadni pro eliminaci rizi-
ka krizové kontaminace alergent.

Dalsi oblast spolupréace a neodmysli-
telnou komponentou pro potravinarské
vyroby jsou vahové systémy. Ve vyrobé
potravin hraji vahy zdsadni roli, umoznuji
presné davkovani surovin podle receptur,
udrzuji konzistentni kvalitu virobkd. Pres-
né vazeni také minimalizuje ztraty surovin
aprispiva k ispordm nakladd. Klicova je

pravidelnd kalibrace vah, kterou pro nés
zajistuje Compas automatizace. Méreni je
tak presné a splnuje prisné normy potra-
vinarské vyroby i legislativni pozadavky.
Automatizace michéni kofeni, kterou jsme
realizovali spolecné s firmou Compas
automatizace, nam vyrazné usnadnila a ze-
fektivnila vyrobu. Diky ni mdme vétsi kont-
rolu nad davkovanim surovin, coz zarucuje
stalou kvalitu korenicich smési. Proces je
presnéjsia rychlejsi, zaroven minimalizuje
riziko lidské chyby. Navic automatizace
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| vyr. pikaz | SarievP | Kod zakazn. |

Nazev zakazn.

|Go3/2025 Go3/205 | 59 | Skolnijidelna...
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Material - zdroj VaZeni Material - cil
Cil:
0,000 kg
Naskenuijte poloZku vyroby!
Poz. Sarze Kod S Nazev S Vaha S [kg] | Kod P Nazev P Pocet | Splné
2 |0005528-25051 00055 Kofeni - 001 1,000/00017 Koreni - 037 - 1kg 0/1
4 |0000065-25070 00000 Kofeni - 021 1,000/00011 Kofeni - 042 - mlety D2L 0/2
6 |0000110-25060 00001 Koreni - 035 2,000/00015 Kofeni - 024 - 500g 0/2
7 |0000114-25032 00001 Koreni - 102 1,000/00015 Kofeni - 122 - 200g 0/1
8 |0000111-24042 Koreni - 1,000/00017 Koreni - 014 - 1kg

Car. kod

Zprava Cas. znatka

000008 030 01 Sare byla nastavena!

11:13:52

Termindlovd obrazovka navazovny
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umoznuje lepsi sledovéni a dokumentaci
vyroby, coz je pro nas dilezité z hlediska
dodrzovani prisnych potravinarskych stan-
darda. Celkové ndm tato technologie po-
mohla zvysit produktivitu a ziroven zajistit
vysokou kvalitu vysledného produktu.

Nas rozhovor se pomalu blizi ke konci.
Dékuji pAnim Jaroslavu a Jakubovi Kos-
terovym za cas a ochotu sdilet své zkuse-
nosti s pranim, aby spolecnost
J.K.FOOD byla i nadale Gispésna, jejich
zakaznici byli spokojeni a pokracovala
lspésna spoluprace s jejich partnery.
Posledni dotaz poloZim panu Jaroslavu
Kosterovi. Mohl byste ¢tenaidm predsta-
vit nékteré nové virobky, na které jste

ve firmé J. K. FOOD, s. 1. 0., obzvlast hrdi
akteré rozhodné stoji za to ochutnat?
Velkou pychou jsou pro nas nase téstoviny, su-
Sené houby a dehydrované vyvary a bujény.
AprotoZe vime, Ze moderni vareni mé sva
specifika, pravidelné nasim zakaznikim nabi-
zime i recepty a tipy projejich vyuziti. m
Vice informaci o spolecnosti J. K.FOOD a je-
jich produktech najdete na:

https:/www.chut.cz/
https:/wwwkostera.cz/

https:/www.
facebook.com

jaroslavkosterajkfood

Rozhovor pripravila

Romana
Prokopova, ve-
douci marketin-
gového oddéleni
spolecnosti
Compas
automatizace,
spol.sr. 0.
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